
             
 

 

 

 

À  L A  C A R T E  

 

 
 

 

 

 E N T R É E S  

 
SAUMON FUMÉ CUIT AUX ÉCORCES DE CITRON CONFIT ET YIN ZHEN AU JASMIN 

émulsion de ponzu, pâte de pamplemousses roses, riz soufflé au thé matcha 
 

 

GROS PÉTONCLE 
betteraves rouges au balsamique, croustillant de pied de porc,  

émulsion à l’hibiscus 

 
MACREUSE DE BOEUF CONFITE DE LA FERME EUMATIMI 

sphère de haricot blanc au thym, pommade de tomates confites,  

balsamique réduit, fleur de sel au piment d’Espelette 
 

 

SALADE PENSÉE AUTREMENT 

vinaigrette à la moutarde, porto blanc et vinaigre de framboises 
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 R É S IST A NCE S  

 
POISSON DU MOMENT 

 

 
PLAT VÉGÉTÉRIEN 

 

 
BAR SAUVAGE RÔTI 

raviole coulante de crème de mousserons,  

condiment au panais, carottes rondes confites 

 

 
AGNE A U DE KAMO U R ASKA 

tube de kadaiff au curry, crémeuse d’artichauts, 

chanterel les, tra it de vinaigrette d’anchois 

 

 
F ILET DE BŒ UF F UMÉ DE L A FE RME E UM ATIMI  

radis noirs au vinaigre, royale de cèpes et pieds bleus, 
laitue de riz  juste fanée, sauce daube de boeuf 
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